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Quelques jours auront suffi pour donner une nouvelle dimension au rayonnement 
du Domaine de Locguénolé.

Près de trois ans après sa réouverture, la maison 5 étoiles membre de Relais & 
Châteaux, située au bord du Blavet dans le Morbihan, franchit simultanément trois 
nouvelles étapes dans son développement : l’obtention d’une Clef MICHELIN, son 
intégration au réseau international VIRTUOSO et sa sélection par FORBES.

Trois reconnaissances de nature différente, mais qui racontent une même trajectoire : 
celle d’une maison historique bretonne entièrement réinventée, qui s’installe 
progressivement parmi les nouvelles destinations françaises du voyage haut de gamme.

UNE CLEF MICHELINUNE CLEF MICHELIN
POUR LE DOMAINE LOCGUÉNOLÉ & SPA*****POUR LE DOMAINE LOCGUÉNOLÉ & SPA*****

Le Guide MICHELIN a dévoilé en 
septembre son palmarès hôtelier 
2026 et attribué pour la première fois 
une Clef MICHELIN au Domaine de 
Locguénolé.

Cette distinction vient reconnaître 
l’expérience globale proposée par 
la maison, de son architecture à son 
environnement, en passant par la 
qualité de l’accueil, du service et du 
séjour.

Elle prend un relief particulier en 
Bretagne, où les établissements 
distingués restent peu nombreux, et 
dans le Morbihan en particulier.

Cette Clef vient également compléter une reconnaissance déjà forte de l’univers 
gastronomique du Domaine. L’Inattendu, la table gastronomique conduite par le chef 
Yann Maget, Meilleur Ouvrier de France 2023, est distinguée d’une étoile au Guide 
MICHELIN.

1 ÉTOILE1 ÉTOILE
MICHELINMICHELIN

1 CLEF1 CLEF
MICHELINMICHELIN

1 DOMAINE1 DOMAINE
5 ÉTOILES5 ÉTOILES
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VIRTUOSO :VIRTUOSO :
LA BRETAGNE SUD S’OUVRE DAVANTAGELA BRETAGNE SUD S’OUVRE DAVANTAGE
AU MARCHÉ INTERNATIONALAU MARCHÉ INTERNATIONAL

Autre étape particulièrement importante pour le Domaine de Locguénolé qui rejoint 
VIRTUOSO, l’un des réseaux internationaux de référence du voyage de luxe.

Cette intégration constitue l’aboutissement d’une stratégie internationale construite 
progressivement autour du classement 5 étoiles de l’établissement, de son 
appartenance à Relais & Châteaux et de son référencement auprès de réseaux et 
sélections internationaux tels que Serandipians et Condé Nast Johansens.

Elle accompagne surtout la croissance sensible de la clientèle internationale du 
Domaine, et notamment de sa clientèle nord-américaine.

Depuis le début de l’année 2026, le Domaine de Locguénolé est accompagné sur le 
marché américain par Creative Destinations, afin de développer sa notoriété auprès 
des agences et conseillers spécialisés dans le voyage haut de gamme. Les premiers 
séjours et retours de voyageurs américains ont contribué à installer progressivement 
la maison auprès de ce marché.

L’entrée dans VIRTUOSO doit désormais permettre d’accélérer cette dynamique et de 
faire connaître plus largement le Morbihan et la Bretagne Sud auprès d’une clientèle 
internationale qui cherche à découvrir d’autres visages de la France, au-delà des 
destinations traditionnellement les plus fréquentées.

Patrimoine, gastronomie, littoral, nature et climat tempéré constituent autant d’atouts 
pour une région dont le positionnement touristique prend également une résonance 
nouvelle lorsque les épisodes de fortes chaleurs deviennent plus fréquents en Europe.
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FORBES :FORBES :
UNE NOUVELLE EXPOSITION AUPRÈS UNE NOUVELLE EXPOSITION AUPRÈS 
D’UNE AUDIENCE INTERNATIONALED’UNE AUDIENCE INTERNATIONALE

Troisième actualité : le Domaine de Locguénolé intègre également la sélection 
hôtelière de FORBES. Cette nouvelle visibilité permet à la maison de se présenter 
auprès d’une audience internationale familière des univers du luxe, du voyage, de 
l’entrepreneuriat et de l’art de vivre.

Pour le Domaine, cette sélection constitue ainsi un levier supplémentaire pour faire 
connaître l’établissement à l’étranger, mais aussi pour installer progressivement la 
Bretagne Sud sur la carte des destinations françaises haut de gamme recherchées 
par les voyageurs internationaux.

« Ces trois nouvelles nous réjouissent évidemment parce qu’elles portent chacune un regard 
différent sur le Domaine de Locguénolé. La Clef MICHELIN reconnaît l’expérience proposée
par la maison, VIRTUOSO nous ouvre davantage encore aux grands réseaux internationaux 
du voyage et FORBES nous offre une nouvelle visibilité auprès de son audience.

Mais ce qui nous importe peut-être le plus est ce qu’elles permettent de raconter au-delà
du Domaine de Locguénolé & Spa*****. Nous sommes convaincus que la Bretagne Sud 
possède aujourd’hui tous les atouts pour séduire une clientèle internationale
à la recherche d’une autre France : une identité forte, un patrimoine exceptionnel,
une gastronomie reconnue, une nature préservée et un climat tempéré.

Depuis la réouverture de l’établissement fin 2023, nous avançons avec une ambition
assez simple : faire grandir le Domaine de Locguénolé sans jamais le déraciner.
Ces reconnaissances nous encouragent à poursuivre dans cette direction et
à faire voyager le nom de Locguénolé tout en restant profondément bretons. »

Johan Dubourdieu
Directeur Général
du Pôle Morbihan 
Beautiful Life Hotels

Faire voyager le nom de LocguénoléFaire voyager le nom de Locguénolé
tout en restant profondément bretons.tout en restant profondément bretons.
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UNE RENAISSANCE ENGAGÉE FIN 2023UNE RENAISSANCE ENGAGÉE FIN 2023

Entièrement rénové après un programme de travaux de grande ampleur, le Domaine 
de Locguénolé & Spa***** a rouvert ses portes fin 2023 à Kervignac, dans le Morbihan.

Membre de Relais & Châteaux et classé 5 étoiles, l’établissement réunit 44 chambres 
et suites et 3 hébergements insolites, un spa, un vaste parc, ainsi que deux expériences 
de restauration : L’Inattendu, restaurant gastronomique étoilé au Guide MICHELIN, et 
Maison Alyette, la table bistrot du Domaine.

Ces trois nouvelles reconnaissances viennent ainsi prolonger une montée en puissance 
engagée depuis la réouverture et conforter l’ambition Domaine de Locguénolé : 
devenir l’une des portes d’entrée de référence de la Bretagne Sud pour le voyage 
haut de gamme français et international.
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2 RESTAURANTS
DONT 1 ÉTOILÉ

44 CHAMBRES
& SUITES

1  SPA
MACHA

1 COURT
DE TENNIS

2 PISCINES

Domaine de Locguénolé & Spa***** – Relais & Châteaux

Kervignac – Morbihan – Bretagne Sud
Hôtel 5 étoiles

44 chambres et suites – 3 hébergements insolites
Restaurant gastronomique L’Inattendu – 1 étoile MICHELIN

Maison Alyette – Restaurant bistrot
Spa – Parc paysager – Expériences nautiques et nature

À PROPOS DU DOMAINE DE LOCGUÉNOLÉÀ PROPOS DU DOMAINE DE LOCGUÉNOLÉ


